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MENU Delux 265 ZE

OBIAD DWUDANIOWY Z DESEREM

ZUPA /Jedna propozycja do wyboru/
Rosét dworski z makaronem i lubczykiem
Krem z groszku zielonego

Wloski krem z pomidoréw, nutka pesto i groszkiem ptysiowym

DANIE GLOWNE /serwowane na talerzach/
Kotlet Devolay z masetkiem ,
Ziemniakami z wody z koperkiem

Suréwki: suréwka z bialej kapusty 1 marchewki, marchew solo, buraczki na ciepto, mizeria sezonowo,
buraczki w delikatnej zalewie octowej /do wyboru trzy rodzaje/

DESER /jeden do wyboru/

Puchar lodéw z bita $mietang polany sosem czekoladowym

Panna Cotta waniliowa z sosem malinowym

II DANIE GORACE /jedno do wyboru/

Karkéwka w aromatycznym sosie, kluski §laskie, czerwona kapusta

Kruchy schab pieczony polany sosem pieczeniowym, puree ziemniaczane z musztarda francuska,
suréwka z kapusty pekinskiej z kukurydza, papryka i oliwa cytrynowo -koperkowa

Kotlet schabowy panierowany, frytki , suréwka z selera

IITI DANIE GORACE /jedno do wyboru/

Dworski gulasz wieprzowy
Boeuf Strogonow wolowy z czerwona papryka
Flaki




IV DANIE GORACE /jedno do wyboru/

Barszcz czerwony z krokietem lub pasztecikiem

Zurek z jajkiem i kielbasa na domowym zakwasie

ZIMNA PLYTA

Po6tmisy wedlin regionalnych z pasztetem

Satatka jarzynowa

Salatka z selerem konserwowym, szynkq i ananasem
Tortilla z kurczakiem, sosem czosnkowym 1 warzywami
Tradycyjny sledZ w oleju z cebulka

Galaretki drobiowe z marchewka i groszkiem

Nagetsy z sosem czosnkowym

Pieczywo mieszane

PATERY CIAST I OWOCOW

Patery ciast i owocow stole

NAPOJE ZIMNE I GORACE

Kawa i herbaty smakowe — serwis nielimitowany
Woda z migta i cytryna — serwis nielimitowany
Soki owocowe — V% litra/osobe

Napoje gazowane — V2 litra/osobg

Wyjatkowe chwile w magicznej oprawie




MENU Delux Premium 295 ZE

OBIAD DWUDANIOWY Z DESEREM

ZUPA /Jedna propozycja do wyboru/
Rosét dworski z makaronem i lubezykiem
Witoski krem z pomidoréw, nutka pesto i groszkiem ptysiowym

Krem z dyni i oliwg truflows /sezonowo/

DANIE GEOWNE /do wyboru 4 rodzaje mies podane na péimisach/
Filet z brokutem pod kolderka majonezowa,

Dramstik (pateczka kurczaka),

Filet drobiowy w chrupiacej panierce,

Udko pieczone w piecu,

Udko faszerowane mig¢sem drobiowym i pieczarkami,

Schabowy panierowany

Kotlet Devolay z maselkiem ,

Kotlet mielony wieprzowo-wolowy w tradycyjnym wydaniu,

Kotlet mielony w sosie pieczarkowym

Kotlet mielony zawijany w boczek z natka pietruszki

Dodatki do obiadu/do wyboru/
Ziemniakami z wody z koperkiem,

Ryz

Surowki /do wyboru trzy rodzaje/
Suréwka z bialej kapusty 1 marchewki, marchew solo, buraczki na cieplo,

mizeria sezonowo, buraczki w delikatnej zalewie octowej
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DESER /jeden do wyboru/
Puchar lodéw z bita §mietang polany sosem czekoladowym

Panna Cotta waniliowa z sosem malinowym

ITI DANIE GORACE /jedno do wyboru/

Karkéwka w aromatycznym sosie, kluski §laskie, czerwona kapusta

Kruchy schab pieczony polany sosem pieczeniowym, puree ziemniaczane z musztarda francuska,
surowka z kapusty pekifiskiej z kukurydza, papryka i oliwa cytrynowo - koperkowa

Filet z kurczaka z pomidorem i serem, frytki, suréwka z marchewki

III DANIE GORACE /jedno do wyboru/

Filet drobiowy z brokulem w sosie majonezowym, frytki, suréwka z marchewki

Szynka po dworsku, sos z nutkq wedzonej $liwki, kulki ziemniaczane, suréwka z selera
i marchewki

Koperta drobiowa po korczynisku z pieczarkami i cebulka, ryz kolorowy, suréwka Colestaw

IV DANIE GORACE /jedno do wyboru/
Dworski gulasz wieprzowy

Boeuf Strogonow wolowy z czerwona papryka
Flaki

V DANIE GORACE /jedno do wyboru/

Barszcz czerwony z krokietem lub pasztecikiem

Zurek 7 jajkiem i kietbasa na domowym zakwasie




ZIMNA PLYTA

Poétmisy wedlin regionalnych z pasztetem

Satatka jarzynowa

Satatka gyros

Tortilla z kurczakiem, sosem czosnkowym i warzywami
Tradycyjny §ledZ w oleju z cebulka

Galaretki drobiowe z marchewka 1 groszkiem

Mini szasztyki z pomidorka koktajlowego 1 mozzarelli
Rolada szpinakowa z serkiem allmette i wedzonym lososiem

Pieczywo mieszane

PATERY CIAST I OWOCOW

Patery ciast i owocow stole

NAPOJE ZIMNE I GORACE

Kawa 1 herbaty smakowe — serwis nielimitowany
Woda z migta i cytryna — serwis nielimitowany
Soki owocowe — V2 litra/osobe

Napoje gazowane — 2 litra/osobe

Bedziemy zaszczyceni, Swietujgc z Wami
ten Wyjatkowy Dzien




MENU Exclusive 335 z&
OBIAD DWUDANIOWY Z DESEREM

ZUPA /Jedna propozycja do wyboru/
Rosoé! z kaczki z makaronem
Krem z pieczonego buraka i kremem ziolowym

Krem z dyni i oliwg truflows /sezonowo/

DANIE GEOWNE /do wyboru 4 rodzaje mies podane na polmisach/
Filet z brokulem pod kolderka majonezowa,

Udko z kaczki

Filet drobiowy w chrupiacej panierce,

Udko faszerowane migsem drobiowym i pieczarkami,

Schabowy panierowany,

Kotlet Devolay z maselkiem ,

Kotlet mielony w sosie pieczarkowym

Filet z sandacza marynowany w ziolach z cytryna

Dodatki do obiadu /do wyboru/
Ziemniakami z wody z koperkiem
Ziemniaki opiekane w ziotach
Frytki

Puree ziemniaczane

Suréwki /do wyboru trzy rodzaje/
Suréwka z bialej kapusty 1 marchewki, marchew solo, buraczki na cieplo,

mizeria sezonowo, buraczki w delikatnej zalewie octowe;




DESER /jeden do wyboru/
Puchar lodéw z bita $mietang polany sosem czekoladowym

Panna Cotta waniliowa z sosem malinowym

IT DANIE GORACE /jedno do wyboru/

Poledwiczki wieprzowe w sosie borowikowym, kopytka, mix salat z sosem vinegrette

Kruchy schab pieczony polany sosem pieczeniowym, puree ziemniaczane z musztardg francuska,

suréwka z kapusty pekinskiej z kukurydza, papryka 1 oliwa cytrynowo - koperkowa

Zrazy wieprzowe z papryka 1 ogorkiem konserwowym, kluski §laskie, surowka z kapusty kiszone;

IIT DANIE GOMCE /jedno do wyboru/
Karkéwka w aromatycznym sosie, kluski §laskie, czerwona kapusta
Kotlet Cordon blue z kurczaka i szynki, frytki, suréwka z marchewki

Szynka po dworsku, sos z nutka wedzonej §liwki, kulki ziemniaczane, suréwka z selera
i marchewki

Koperta drobiowa po korczynisku z pieczarkami i cebulka, ryz, suréwka Colestaw

IV DANIE GORACE /jedno do wyboru/

Dworski gulasz wieprzowy
Boeuf Strogonow wolowy z czerwona papryka
Flaki

V DANIE GORACE /jedno do wyboru/

Barszcz czerwony z krokietem lub pasztecikiem

Zurek z jajkiem i kietbasa na domowym zakwasie




ZIMNA PLYTA

Po6tmisy wedlin regionalnych z pasztetem

Roladka z wedzonym lososiem, szpinakiem i kremowym serkiem
Satatka jarzynowa

Satatka gyros

Tortilla z kurczakiem, sosem czosnkowym i warzywami

Tradycyjny $ledZ w oleju z cebulka

Galaretki drobiowe z marchewka i groszkiem lub galaretka wieprzowa
Mini szaszlyki z pomidorka koktajlowego i mozzarelli

Mus $mietankowo-ziolowy na pumperniklu ze szczypiorkiem

Pieczywo mieszane

PATERY CIAST I OWOCOW

Patery ciast i owocow stole

NAPOJE ZIMNE I GORACE

Kawa 1 herbaty smakowe — serwis nielimitowany
Woda z migta i cytryna — serwis nielimitowany
Soki owocowe — serwis nielimitowany

Napoje gazowane — serwis nielimitowany

TORT I WINO MUSUJACE W CENIE PAKIETU

Kazda uroczystosc jest dla nas wyjgtkowa, dlatego menu
ustalamy indywidualnie, by sprosta¢ Panstwa wszelkim
oczekiwaniom.




W CENIE PAKIETU OFERUJEMY

Konsultanta slubnego oferujacego fachowa pomoc w przygotowaniach

Tradycyjne powitanie chlebem i solg

Apartament dla Pary Mlodej ze $niadaniem

Pokrowce na krzesta

Stot nakryty obrusami, serwety, na zyczenie dekoracyjny tiul

Znizki dla najmlodszych uczestnikéw do 10 lat — 50% ceny pakietu, dzieci do 3 lat Gratis
Plac zabaw

Klimatyzowane sale

Calonocna obstuga gosci

Wydzielone pomieszczenie na alkohol i napoje

POZA PAKIETEM /platne dodatkowo/

Paczki z ciastem na pozegnanie dla Gosci (38 z1/750g, 32 z1/500g)

Tort weselny - od 16z1/o0sobe

Ledowe o$wietlenie sali podczas przyjecia weselnego - 300 zt

Obsluga barmanska na zyczenie — od 300 zI (cena uzalezniona od ilo$ci os6b)
Zaiks — od 650 zt

Fotolustro — wycena indywidualna

Stoly okragle — 400 zt

Obstuga i ulozenie stotu wiejskiego wniesionego we wlasnym zakresie — od 300 z1

WE WEASNYM ZAKRESIE
Alkohol /nie pobieramy kotkowego/

Oprawa muzyczna
Szampan dla doroslych i dzieci

Kieliszki do ttuczenia (podczas przywitania Pary Mlodej chlebem i sola)




STOL WIEJSKI /cena uzalezniona od liczby Gosci/ - okoto 2.950 zt

Wykwintny udziec wieprzowy pieczony w catosci,

Kietbasa swojska, poledwiczki, schab wedzony, pasztetowa i kaszanka wiejska,
Szynka wedzona, boczek,

Smalec wiejski, ogorek kiszony

Papryka, grzyby, cebulka, kukurydza marynowana

Pieczywo wiejskie

Piekne chwile majg cigg dalszy

POPRAWINY — od 90 zt/os. /godz. 15.00 - 22.00/

Obiad dwudaniowy

Pétmisy migs weselnych

Dania gorace nie wydane podczas wesela

Zimne zakaski i ciasta z przyjecia weselnego

Napoje gorace: Kawa 1 herbaty smakowe — serwis nielimitowany

Soki i napoje zimne /limit nie wyczerpany podczas przyjecia/

POPRAWINY — od 140 z1/o0s. /godz. 15.00 — 22.00/

Obiad dwudaniowy
Zimne zakaski
Napoje gorgce: Kawa 1 herbaty smakowe — serwis nielimitowany

Soki i napoje zimne /limit 0,51/ 0s./

Danie gorace poza obiadem - 39 zt/os
Kotlet schabowy w chrupigcej panierce, ziemniaki z wody, surowka warzywna

Filet z kurczaka, ziemniaki z wody, suréwka warzywna



NOCLEGI DLA GOSCI WESELNYCH

Nocleg w pokoju dwuosobowym, trzyosobowym — 115 z1/os.
Nocleg w pokoju jednoosobowym — 130 zt/os.

Doba hotelowa zaczyna si¢ o 14.00 1 koficzy o 12.00 dnia nast¢pnego w

Cena obejmuje $niadania w formie bufetu od 7.30 do 10.00

*Wszystkie pokoje bez klimatyzacji
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Zielonki 33
28-131 Solec Zdrgj

+48 41 377 63 27
+48 502 577 385

hotel@dwordziekanow.pl
dwordziekanow.pl
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